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CABERNET SAUVIGNON
SPATBURGUNDER ROSE SEKT

VINIFIKATION Im Weingut nach traditionellem Verfahren hergestellt. Flaschengarung,
handgerittel (méthode champenoise) - 22 Monate Hefelager

GESCHMACK brut
WEINART Rosé
KLASSIFIKATION Sekt & Secco
REBSORTEN Cabernet Sauvignon, Spatburgunder
INHALT 0,75 Liter
TRINKTEMPERATUR 5-7°C

ANALYSE A 12 %vol Rz 10,3g/l S8¢g/

ARTIKEL-NR. CB
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