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b i o l a n d  i n  u m s t e l l u n gDie terrassenförmig in der Pfalz angelegten Rebzeilen profitieren von der

steilen Südhangneigung mit intensiver Sonnenstrahlung.

Im Glas warme goldene Reflexe. Er beeindruckt mit seiner unverkennbaren

Aromatik nach Mango, Maracuja und Ananas. Am Gaumen fruchtig und

saftig. Mit zarter unaufdringlicher Süße und gut integrierter feiner

Säure. Ein mineralisch schlanker Wein mit frischem, jugendlich

wirkendem Auftritt. 

genuss Der Chardonnay Ranschbacher Seligmacher Süßwein passt sehr gut zu

Gerichten der asiatischen Küche, zu Käse und kräftigen Pasteten sowie zu

Desserts. In der Weihnachtszeit wird er gern als Begleiter zum

Christstollen getrunken.

lage Ranschbacher Seligmacher

weinart Weißwein

klassifikation Lagenwein

rebsorte Chardonnay

inhalt 0,75 Liter

analyse A 10 %vol   RZ 69 g/l   S 7,8 g/l

artikel-nr. 5551

Nährwertangaben je 100ml

brennwert 364 kJ / 87 kcal

kohlenhydrate 7,7 g

davon zucker 6,9 g

Enthält geringfügige Mengen von: Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiss, Salz

Zutatenverzeichnis: Trauben produziert im Rahmen der Umstellung auf den

ökologischen Weinbau, Säureregulator: Milchsäure, unter Schutzatmosphäre

abgefüllt
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